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落寞佳肴现实篇02

融合百家，自成面目，个性鲜明，人誉之为段家

魏。李龙先生讲到段先生在世时，平时常听到段

先生讲他以前常去正俗社等戏园子看戏，和西安

饭庄老板冯克昌每年一到端午节就派人用两三层

的食盒给段家和任阁臣家送泡泡油糕的事情。还

说到冯克昌每年只给这两家人送，一直送到解放

后 公 私 合 营 之 时 ” 。 从 以 上 提 供 的 资 料 可 以 看

出，西安饭庄的老板冯克昌和段绍嘉、任阁臣两

位大家的关系非同一般。

我 的 朋 友 封 五 昌 先 生 也 告 诉 过 我 ， “ 我 叔

父，封至模老先生之子封玉书先生讲，每到逢年

过节，西安饭庄都给他家送大菜等吃货。”封五

昌先生还说：“据西安饭庄创始人之一马公弢的

儿子给我说直到公私合营以前，西安饭庄每逢年

节都要给他家用食盒送8个做好的蒸碗。”

另 外 值 得 一 说 的 是 清 末 进 士 、 戊 戌 名 士 、

书画大家宋伯鲁先生为西安饭店题写了“秦馔独

秀”四字匾额。是毛昌杰先生把西安饭店的饭菜

推介给宋伯鲁先生的，宋伯鲁先生还领着省通志

馆的同僚郭蕴生、吴敬之、霍竹汀等人来饭店品

尝，他们均一致赞赏。这几人中多为前清进士，

精通史籍。有这几位文人墨客中的大腕为之出谋

划策，引经据典，鼎立扶助，让冯克昌一下有了

扛起“振兴陕菜”大旗的信心。

1933年，于右任先生回陕，慕名来西安饭店

品尝温拌腰丝、水盆大肉等佳肴后，高兴地说：

“吃上了家乡饭。”并叫来经理冯克昌，仔细询

问，鼓励西安饭店：“多做咱老陕爱吃的饭菜，

就不愁没生意。”受于右任先生点拨，冯克昌又

引进了三原泡泡油糕、耀县的窝窝面、渭南的时

辰包子，加以改造更新，使西安饭店小吃系列水

平质量得到了充实和提升。

西 安 饭 庄 一 出 而 惊 世 ， 如 果 列 出 饭 庄 在 西

大街时的大事记，重点应该有：杨虎城将军给母

亲 在 这 里 办 过 寿 宴 ； 1 9 3 6 年 ， 周 恩 来 专 门 到 西

安协调处理“西安事变”，在西安饭庄摆下“和

平宴”，与张学良、杨虎城等爱国将领在这里为

“停止内战，一致抗日”立下绝世奇功；1938年，

周恩来还在这里接待了印度援华抗日医疗队的国际

友人柯棣华大夫及国际主义战士白求恩一行。

美酒佳肴，回味无穷

1958年，西安饭庄搬到了东大街菊花园口。

虽系平房，但占地面积大，因之营业面积扩大了

好几倍。

1、黄桂稠酒与油酥饼的绝妙搭配

我头一次进西安饭庄，应该是1965年秋天，

当时我在钟楼食品店打工，连干了两个多月。隔

三差五去西安饭庄一楼小吃部买一壶稠酒、两个

油酥饼给嘴过个瘾，而吃油酥饼、喝黄桂稠酒那

可是当年的绝配。

胃的记忆太顽固了，至今五十多年了，我仍

特别喜欢吃油酥饼，不但爱吃，还会做呢。1988

年时在社会三路家中接待几位朋友，吹牛说我会

做油酥饼，做得如何正宗。一下把事惹下了，从

来懒得做饭的我，只得亲自上手。当油酥饼刚一

出 锅 ， 香 气 就 把 我 邻 居 一 位 老 兄 吸 引 来 ， 我 拿

出一个饼让他尝，他咬一口，忙跑回家质疑他老

婆，你烙的油酥饼咋没文杰的层层多呢？我听了

回答说：我是仿西安饭庄千层油酥饼呢！正吃的

一个朋友说：吹啥呢！顶多十层，还千层饼呢！

另一朋友帮腔：有一千层，我把我的姓反着写。

把我气得回击说：你姓王，反过来还是个王，嘴

咋会翻得很！一帮子干吃枣还嫌核大的货！

后来从《西安市志·商业志》记载上知道：

西安饭庄的千层油酥饼，“相传唐代高僧玄奘自

西 域 回 国 翻 译 佛 经 达 千 卷 时 ， 唐 高 宗 派 人 赏 赐

‘千层烙饼’，千层油酥饼即依此改进制成。”

黄桂稠酒古称“玉浆”，始于先秦。《清异

录》所载“李太白好饮玉浮梁”，指的就是古代的

稠酒。我想神话故事月宫中“吴刚捧出桂花酒”，

应当也是黄桂稠酒吧。1956年郭沫若来西安时，品

尝了西安饭庄的黄桂稠酒，称赞说“不似酒，胜似

酒”。确实，在我眼中黄桂稠酒应该称“仙酒”。

2、唇齿留芳的葫芦鸡

让 我 难 忘 的 还 有 西 安 饭 庄 的 十 大 名 菜 之


