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强、王京臣、高岩、张礼智）、餐饮企业（帝都

天元酒店、蘑菇宴餐饮有限公司），于2020年5

月5日成立了“陕菜饮食文化研究暨技艺传承委员

会”，明确了专委会的宗旨、责任、义务，以“继

承、发扬、开拓、创新”为指导，加强联系、增

进友谊、相互交流、共同进步。开展烹饪技艺培

训、交流和合作、大力弘扬陕西饮食文化，充分

利 用 无 可 比 拟 的 技 术 优 势 和 得 天 独 厚 的 人 力 资

源、社会资源等条件，推动陕菜的大力发展。

专委会积极联系政府和企业，进入企业，对

企业高管以及各店厨师长进行技术指导和培训，

真 正 地 使 传 统 技 艺 得 到 了 传 承 和 发 展 。 走 入 农

村，配合当地政府成功举办“高素质农民培育”

培 训 班 ， 深 入 挖 掘 了 民 间 传 统 菜 肴 ， 将 其 规 范

化，科学化，使农家乐从业人员的技术水准得以

提高，菜品充满乡土气息，大俗大雅，观赏性和

食用性完美结合，使当地农家乐菜品质量有了质

的飞跃。专委会多次组织委员、企业研讨传统菜

品的文化价值，如何复原传统工艺，同时有机结

合现有的工艺使老树开新枝，老菜换新颜。

“振兴陕菜”是一个系统工程，需要陕西各

级政府给予指导以及相关的政策扶持，更需要各

界同仁共同努力，群策群力，集小胜为大胜，逐

步稳健地前行，如此，国人对名菜系中没有陕菜

的偏见终会打破，“陕菜振兴”不是梦。
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